
14. November 2025 –  
6. Januar 2026



Hartin Müller
Geschäftsführer

Müller-Reisen GmbH & Co. KG 
Bleichstraße 3a · Sedanplatz 

D-75173 Pforzheim

Omnibusverkehr • Reisebüro

Telefon (0 72 31) 9 22 66-11 
Telefax (0 72 31) 9 22 66-31 
hartin.mueller@muellerreisen-pf.de 
www.muellerreisen-pf.de

Mit freundlicher Unterstützung von

Unsere Alpakas  
für Groß & Klein

Wanderungen  
durch die Natur

Gin- oder Glühwein- 
Tastings mit Alpakas

glückAlpaka

Familie Müller 
75217 Birkenfeld-Gräfenh. 

Tel. 0176 64 48 52 33 | info@huehnerglueck.de

Unsere Öffnungszeiten im Stadl
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Alpaka-
Wanderungen

Unsere Alpakas für Groß & Klein,
Wanderungen durch die Natur, 
Gin- oder Glühwein-Tastings mit

Alpakas, Firmenevents, Geburtstage,
Kleidung aus Alpaka-Wolle uvm.

Café
Hühnerglück

 Idyllisches Café mit Gastgarten
von August - Oktober, Frühstücks-

& Grillbuffets, Strohhüpfburg,
Maislabyrinth, Location für

einzigartige Events & Anlässe  

 
Müller's Hühnerglück 

 Gudrun & Rafael Müller
Arnbacherstraße 56

75217 Birkenfeld-Gräfenhausen
Tel: 0176 / 64 48 52 33

info@huehnerglueck.de
www.huehnerglueck.de

 
Instagram: @muellers_huehnerglueck_

Facebook: Müllers Hühnerglück

Erdarbeiten &
Landschaftspflege

Baggerarbeiten, Mäh- &
Mulcharbeiten, Erdaushübe,

Baumfällungen,
Landschaftspflege,

 Baumaterial-Transport

Sonntag bis Donnerstag	 11 – 23 Uhr

Freitag und Samstag	 11 – 00 Uhr
MENÜVORSCHLÄGE  
für Gruppen � Seite 21

WEIHNACHTSMENÜ� Seite 22

SILVESTER IM STADL� Seite 23Reservierungen:  0157 32622882

   muellers_huehnerglueck_ 

   Müllers Hühnerglück

nach einer erfolgreichen ersten Sai-
son im Jahr 2024 freuen wir uns 
riesig, Sie nun erneut bei uns begrü-
ßen zu dürfen – in einem Stadl, der 
gewachsen ist, vertraut bleibt und 
doch mit frischem Wind in die neue 
Winterwelt-Saison startet.

Als junge Familie mit unseren beiden 
kleinen Jungs ist es für uns etwas 
ganz Besonderes, diesen Ort mit Le-
ben zu füllen. Zwischen Kinderlachen, 
Kochlöffel und Gästen jonglieren wir 
mit viel Freude und Herzblut, um Ih-
nen unvergessliche Momente zu be-
reiten. Was mit einer Vision begann, ist inzwi-
schen ein Herzensprojekt geworden, das wir 
Tag für Tag mit Leidenschaft weiterentwickeln.

Mit regionaler Küche, echtem Schwarzwald- 
Charme und einer großen Portion Gastfreund-
schaft möchten wir einen Ort schaffen, an dem 
sich Menschen begegnen, wohlfühlen und ge-
meinsam genießen können.

 
 

Wir möchten auch in dieser Saison ein Stück 
Heimat und Wärme in die kalte Jahreszeit brin-
gen – mit hausgemachten Spezialitäten, festli-
cher Stimmung und liebevollen Details, die den 
Schwarzwald Stadl ausmachen.

Schön, dass Sie wieder da sind – oder viel-
leicht zum ersten Mal. So oder so: Fühlen Sie 
sich herzlich willkommen!

Herzliche Grüße, Rafael Müller & Sandra Noack 
� und das gesamte Stadl-Team

Für das Stockschießen 
ist unbedingt eine Reservierung  
erforderlich.

Ganz einfach online unter: 
www.pforzheimer-winterwelt.de/ 
erleben/reservierung/

* Es fällt eine Reservierungsgebühr in Höhe von 2 € an.

1 Stunde	   70 € *

2 Stunden	 110 € *

3 Stunden	 140 € * �



Programm in
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November 
FR, 14.11.2025	 ab 17.00 Uhr	   �Eröffnung mit DJ Schorsch ‚Apres Ski Party‘

SA, 15.11.2025	 ab 19.00 Uhr	   Partyfritteusen

SO, 16.11.2025	 ab 14.00 Uhr	  �Joachim Ladwig,  
The Gentleman of Music

DO, 20.11.2025	 ab 19.00 Uhr	   Gaudi Harry

FR, 21.11.2025	 ab 19.00 Uhr	   DJ Schorsch ‚Apres Ski Party‘

SA, 22.11.2025	 ab 19.00 Uhr	  DJ Curry ‚Stadl Sause‘

SO, 23.11.2025	 ab 14.00 Uhr	   Goran & Zoran

DO, 27.11.2025	 ab 19.00 Uhr	  DJ Party Wollmes ‚Hüttengaudi‘

FR, 28.11.2025	 ab 19.00 Uhr	  DJ Schorsch ‚Apres Ski Party‘

SA, 29.11.2025	 ab 19.00 Uhr	  Romanticas

SO, 30.11.2025	 ab 14.00 Uhr	  Sammy & Rebecca – Musik mit Gefühl

Dezember 
DO, 04.12.2025	 ab 19.00 Uhr	  Gaudi Harry

FR, 05.12.2025	 ab 19.00 Uhr	  �DJ Schorsch ‚Apres Ski Party‘

SA, 06.12.2025	 ab 19.00 Uhr	  PÄENG – Rock’n’Pop, Party-Covers

SO, 07.12.2025	 ab 14.00 Uhr	   Joachim Ladwig, The Gentleman of Music

Dezember 
DO, 11.12.2025	 ab 19.00 Uhr	  DJ Marius Neumann

FR, 12.12.2025	 ab 19.00 Uhr	   Romanticas

SA, 13.12.2025	 ab 19.00 Uhr	  �DJ Curry ‚Stadl Sause‘

SO, 14.12.2025	 ab 14.00 Uhr	   Mr. Music

DO, 18.12.2025	 ab 19.00 Uhr	  Gaudi Harry

FR, 19.12.2025	 ab 19.00 Uhr	  DJ Schorsch ‚Apres Ski Party‘

SA, 20.12.2025	 ab 19.00 Uhr	  Partyfritteusen

SO, 21.12.2025	 ab 14.00 Uhr	  �cherrylane – Die Partyband

DI, 23.12.2025	 ab 19.00 Uhr	  �The Blue Cats – Die Rockabilly-Band 
aus Pforzheim

DO, 25.12.2025	 ab 19.00 Uhr	  �Jeremy Buck,  
Zeitreise durch die Musikgeschichte

FR, 26.12.2025	 ab 19.00 Uhr	  DJ Schorsch ‚Apres Ski Party‘

SA, 27.12.2025	 ab 19.00 Uhr	  DJ Curry ‚Stadl Sause‘

SO, 28.12.2025	 ab 14.00 Uhr	  Sammy & Rebecca – Musik mit Gefühl

SILVESTER 
MI, 31.12.2025	 ab 19.00 Uhr	  Romanticas

Januar 
DO, 01.01.2026	 ab 19.00 Uhr	  DJ Party Wollmes ‚Hüttengaudi‘

FR, 02.01.2026	 ab 19.00 Uhr	  DJ Schorsch ‚Apres Ski Party‘

SA, 03.01.2026	 ab 19.00 Uhr	  Partyfritteusen

SO, 04.01.2026	 ab 14.00 Uhr	  Martin Neumann

MO, 05.01.2026	 ab 19.00 Uhr	  Marina Weißert & Hubert Ade 
			   Schlager | Rock | Pop
HEILIGE DREI KÖNIGE 
DI, 06.01.2026	 ab 14.00 Uhr	  Sammy & Rebecca – Musik mit Gefühl

| Eintrittskarten im VVK,  
  bitte reservieren



Tagesessen	 Täglich bis 15 Uhr | Nur so lange der Vorrat reicht

  1	 FR, 14.11.2025	 Lachs mit Dill-Sahne-Sößle� 12,90 € 
		  und Gräfenhäuser Kartöffelchen 
		   Ab 17.30 Uhr Eröffnung mit DJ Schorsch   ‚Apres Ski Party‘

  2	 SA, 15.11.2025	 Putengeschnetzeltes mit Tagliatelle� 11,90 € 
		   Ab 19.00 Uhr Partyfritteusen

	 SO, 16.11.2025	 Mit Kartoffelknödel und Apfelrotkraut 
  3		  ¼ Ente vom Grill� 14,90 € 
  4		  ½ Ente vom Grill� 17,90 €  
		   Ab 14.00 Uhr Joachim Ladwig, The Gentleman of Music

  5	 MO, 17.11.2025	 Spießbraten� 12,90 € 
		  mit Gräfenhäuser Kartoffelsalat

  6	 DI, 18.11.2025	 Cordon Bleu vom Schwein mit Buttererbsen� 12,90 € 
		  und Pommes frites 

  7	 MI, 19.11.2025	 Gefüllte Paprika� 11,90 € 
		  mit Gräfenhäuser Kartoffeln und Feldsalat

  8	 DO, 20.11.2025	 Schweinefilet mit Champignonsößle, � 13,90 € 
		  hausgemachten Spätzle und Feldsalat 
		   Ab 19.00 Uhr Gaudi Harry

  9	 FR, 21.11.2025	 Lachsragout mit Hummersößle und Nüdeli� 13,90 € 
		   Ab 19.00 Uhr DJ Schorsch  ‚Apres Ski Party‘

10	 SA, 22.11.2025	 Zürcher Geschnetzeltes vom Schweinefilet� 12,90 € 
		  mit hausgemachten Spätzle 
		   Ab 19.00 Uhr DJ Curry   ‚Stadl Sause‘�

  	 SO, 23.11.2025	 Mit Kartoffelknödel und Apfelrotkraut 
3		  ¼ Ente vom Grill� 14,90 € 
4		  ½ Ente vom Grill� 17,90 € 
		   Ab 14.00 Uhr Goran & Zoran

Wenn Sie Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen haben,  
wenden Sie sich bitte vertrauensvoll an unser Personal.

WOCHENKARTE 

14.11. – 16.11.25

WOCHENKARTE 

17.11. – 23.11.25  

11	 MO, 24.11.2025	 Linsen mit hausgemachten Spätzle� 11,90 € 
		  und Saitenwürstchen

12	 DI, 25.11.2025	 Rindergulasch mit Nüdeli� 12,90 €

13	 MI, 26.11.2025	 Zwiebelrostbraten, 150 g� 13,90 € 
		  mit hausgemachten Spätzle

14	 DO, 27.11.2025	 Rinderroulade mit Gräfenhäuser Kartoffel-� 13,90 € 
		  püree und Apfelrotkraut		   
		   Ab 19.00 Uhr DJ Party Wollmes ‚Hüttengaudi‘

15	 FR, 28.11.2025	 Garnelenspieße in Provencalsößle� 12,90 € 
		  und Basmatireis 
		   Ab 19.00 Uhr DJ Schorsch ‚Apres Ski Party‘

16	 SA, 29.11.2025	 Schweinefiletstreifen ‚Calvados‘ mit Nüdeli� 12,90 € 
		   Ab 19.00 Uhr Romanticas 

 	 SO, 30.11.2025	 Mit Kartoffelknödel und Apfelrotkraut 
  3		  ¼ Ente vom Grill� 14,90 € 
  4		  ½ Ente vom Grill� 17,90 € 
		   Ab 14.00 Uhr Sammy & Rebecca – Musik mit Gefühl

17	 MO, 01.12.2025	 Schweinerückensteak mit Currysahne,� 12,90 € 
		  gebackenen Früchten und Basmatireis�

18	 DI, 02.12.2025	 Cevapcici mit Ajvarzwiebel 		�   11,90 € 
		  und Pommes frites

19	 MI, 03.12.2025	 Fleischküchle mit Gräfenhäuser� 12,90 € 
		  Kartoffelpüree und Bratensößle

20	 DO, 04.12.2025	 Rumpsteak ‚Steakhaus‘� 13,90 € 
		  mit frischen Champignons und Pommes frites 
		   Ab 19.00 Uhr Gaudi Harry

21	 FR, 05.12.2025	 Rinderroulade mit hausgemachten Spätzle� 13,90 € 
		  und Apfelrotkraut	  
		   Ab 19.00 Uhr DJ Schorsch ‚Apres Ski Party‘

22	 SA, 06.12.2025	 Schweinefilet mit Pfeffersößle� 12,90 € 
		  und Tagliatelle 
		    Ab 19.00 Uhr PÄENG – Rock’n’Pop, Party-Covers�

 	  SO, 07.12.2025	 Mit Kartoffelknödel und Apfelrotkraut 
  3		  ¼ Ente vom Grill� 14,90 € 
  4		  ½ Ente vom Grill� 17,90 € 
		   Ab 14.00 Uhr Joachim Ladwig, The Gentleman of Music

WOCHENKARTE 

24.11. – 30.11.25  

WOCHENKARTE 

01.12. – 07.12.25  

Täglich bis 15 Uhr | Nur so lange der Vorrat reicht
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Kartenzahlung  

möglich!



Tagesessen	 Täglich bis 15 Uhr | Nur so lange der Vorrat reicht

23	 MO, 08.12.2025	 Pfeffersteak vom Rumpsteak� 13,90 € 
		  mit Westernkartoffeln�

24	 DI, 09.12.2025	 Paniertes Schnitzel 		�   12,90 € 
		  mit hausgemachtem Kartoffel-Gurkensalat

25	 MI, 10.12.2025	 Leber ‚Berliner Art‘� 11,90 € 
		  und Gräfenhäuser Bratkartoffeln

26	 DO, 11.12.2025	 Zürcher Geschnetzeltes vom Schweinefilet� 12,90 € 
		  mit hausgemachten Spätzle		   
		    Ab 19.00 Uhr DJ Marius Neumann�

27	 FR, 12.12.2025	 Paniertes Seelachsfilet mit Remoulade,� 12,90 € 
		  hausgemachtem Kartoffelsalat und Blattsalat 
		    Ab 19.00 Uhr Romanticas

28	 SA, 13.12.2025	 Hausgemachte Maultaschen mit Ei, � 11,90 € 
		  Kartoffel- und Feldsalat 
		    Ab 19.00 Uhr DJ Curry ‚Stadl Sause‘�

	 SO, 14.12.2025	 Mit Kartoffelknödel und Apfelrotkraut 
  3		  ¼ Ente vom Grill� 14,90 € 
  4		  ½ Ente vom Grill� 17,90 € 
		    Ab 14.00 Uhr Mr. Music

29	 MO, 15.12.2025	 Sauerbraten mit Semmelknödel-Taler� 12,90 €

30	 DI, 16.12.2025	 Saure Kutteln mit Gräfenhäuser Brat-� 12,90 € 
		  kartoffeln und Feldsalat

31	 MI, 17.12.2025	 Zwiebelrostbraten, 150 g� 13,90 € 
		  mit hausgemachten Spätzle�

32	 DO, 18.12.2025	 Schweinefilet ‚Bernaise‘,� 12,90 € 
		  Pommes Frites und Feldsalat 
		   Ab 19.00 Uhr Gaudi Harry

33	 FR, 19.12.2025	 Ragout von Lachs und Garnelen� 12,90 € 
		  in Hummerschaum und Basmatireis 
		   Ab 19.00 Uhr DJ Schorsch ‚Apres Ski Party‘

34	 SA, 20.12.2025	 Geschnetzeltes ‚Stroganoff‘ mit Bandnudeln�12,90 € 
		   Ab 19.00 Uhr Partyfritteusen�

	 SO, 21.12.2025	 Mit Kartoffelknödel und Apfelrotkraut 
  3		  ¼ Ente vom Grill� 14,90 € 
  4		  ½ Ente vom Grill� 17,90 € 
		   Ab 14.00 Uhr cherrylane– Die Partyband

Wenn Sie Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen haben, wenden Sie sich bitte vertrauensvoll an unser Personal.

WOCHENKARTE 

08.12. – 14.12.25  

WOCHENKARTE 

15.12. – 21.12.25  

35	 MO, 22.12.2025	 Spießbraten mit Kartoffelknödel� 12,90 € 
		  und Apfelrotkraut

36	 DI, 23.12.2025	 Norwegischer Lachs mit Hummersößle� 13,90 € 
		  und Gräfenhäuser Kartöffelchen 
		    Ab 19.00 Uhr The Blue Cats – Die Rockabilly-Band aus Pforzheim

37	 MI, 24.12.2025	 geschlossen

38	 DO, 25.12.2025	  Ab 19.00 Uhr Jeremy Buck, Zeitreise durch die Musikgeschichte 
		  WEIHNACHTSMENÜ, Seite 22
39	 FR, 26.12.2025	   Ab 19.00 Uhr DJ Schorsch ‚Apres Ski Party‘

40	 SA, 27.12.2025	 Rinderroulade mit Gräfenhäuser Kartoffel-� 13,90 € 
		  püree und Apfelrotkraut 
	 	   Ab 19.00 Uhr DJ Curry ‚Stadl Sause‘

 	  SO, 28.12.2025	 Mit Kartoffelknödel und Apfelrotkraut 
  3		  ¼ Ente vom Grill� 14,90 € 
  4		  ½ Ente vom Grill� 17,90 € 
		    Ab 19.00 Uhr Sammy & Rebecca – Musik mit Gefühl

41	 MO, 29.12.2025	 ‚Piccata Milanese‘ � 11,90 € 
		  Käseschnitzel auf Tomatennüdeli�

42	 DI, 30.12.2025	 Paniertes Schnitzel mit Pommes Frites� 12,90 €

43	 MI, 31.12.2025	 Sauerbraten mit Semmelknödel-Taler� 12,90 € 
	 Silvester	   Ab 19.00 Uhr Romanticas � SILVESTERMENÜ, Seite 23

44	 DO, 01.01.2026	 Gefüllte Paprika mit Gräfenhäuser� 11,90 € 
	 Neujahr	 Kartoffelnpüree und Feldsalat 
		    Ab 19.00 Uhr DJ Party Wollmes ‚Hüttengaudi‘

45	 FR, 02.01.2026	 Garnelen-Spieße mit Weißweinsößle� 12,90 € 
		  und Basmatireis 
		    Ab 19.00 Uhr DJ Schorsch ‚Apres Ski Party‘

46	 SA, 03.01.2026	 Rumpsteak, 150 g mit Pfeffersößle� 13,90 € 
		  und Westernkartoffeln 
		    Ab 19.00 Uhr Partyfritteusen�

 	  SO, 04.01.2026	 Mit Kartoffelknödel und Apfelrotkraut 
  3		  ¼ Ente vom Grill� 14,90 € 
  4		  ½ Ente vom Grill� 17,90 € 
		    �Ab 14.00 Uhr Martin Neumann

47	 MO, 05.01.2025	 Paniertes Schnitzel� 12,90 € 
		  mit hausgemachten Spätzle und Feldsalat 
		    �Ab 19.00 Uhr Marina Weißert & Hubert Ade, Schlager | Rock | Pop�

48	 DI, 06.01.2025	 Cordon Bleu vom Schwein mit Buttererbsen� 12,90 € 
	 Hl. Drei Könige	 und Pommes frites�  
		   Ab 14.00 Uhr Sammy & Rebecca – Musik mit Gefühl

WOCHENKARTE 

22.12. – 28.12.25  

WOCHENKARTE 

29.12. – 04.01.26

WOCHENKARTE 

05.01. + 06.01.26
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Imbissgerichte 

Kartenzahlung  

möglich!

 für den kleinen Hunger bis 18.00 Uhr

300	 Gulaschsuppe mit Wurzelbrot� 6,50 €

301	 Hausgemachte, vegane Kartoffelsuppe mit Wurzelbrot � 5,50 €

302	 Rote Bratwurst mit Brötchen� 3,90 €

303	 Currywurst mit Brötchen� 4,90 €

304	 Currywurst mit Pommes frites� 7,50 €

305	 Pommes frites mit Ketchup oder Majo � 4,50 €

306	 Schaschlik-Spieß mit Pommes frites� 12,50 €

307	 Schaschlik-Spieß mit Brötchen� 8,50 €

308	 Hausgemachte Maultaschen frisch geschmelzt� 14,50 € 
	 mit Gräfenhäuser Kartoffelsalat und Feldsalat�

309	 Winterwaffel am Stiel, Schokolade (Vollmilch oder Weiß) � 4,00 €

		  Mit Topping nach Wahl: 
		  310	  Bunte Streusel � + 0,50 € 
		  311	  Oreo � + 0,50 € 
		  312	  Spekulatius � + 0,50 €

Wenn Sie Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen haben, wenden Sie sich bitte vertrauensvoll an unser Personal.

VEGETARISCHE 
Speise

kalte Gerichte
330	 Wurstsalat mit Ei, Gürkle, Tomate, Walnussdressing und Wurzelbrot� 11,50 €

331	 Straßburger Wurstsalat mit Käse, Ei, Gürkle, Tomate und Wurzelbrot� 12,20 €

332	 ‚Schwarzwälder Jausenbrett‘ � 14,50 € 
	 mit Bündnerfleisch, Schwarzwälder Schinken, Kamin Wurzen, Bergkäse,  
	 Bauernbratwust, Salami dazu Wurzelbrot und Malz-Parisienne-Brot

333	 Bündner Fleisch ‚Stadl-Art‘� 15,90 € 
	 angemacht mit Olivenöl, Zitrone, dazu Wurzelbrot, Malz-Parisienne-Brot 
	 und Butter

334	 ‚St. Moritzer Apero Teller‘� 18,90 € 
	 Garnelen/Lachs mit Pesto-Mango-Dip, Bündnerfleisch, Räucherlachs,  
	 Bergsalami, Parmesan, Kartoffel-Rösti, Balsamico-Essig, Olivenöl, Butter  
	 dazu Wurzelbrot und Malz-Parisienne-Brot

335	 Rinder-Tartar angemacht mit Cognac, Zwiebelwürfel, Kapern, � 18,90 € 
	 Gürklewürfel, Eigelb, Ketchup, Senf, Salz, Cayennepfeffer. 
	 Dazu servieren wir Toastbrot, Butter und Pommes frites.

336	 Feldsalat	  mit gebratenen Speckwürfeln und Brotcroûtons� 9,90 € 
337	 	  mit Puten-Streifen in Olivenöl gebraten und Mango-Dip� 12,90 € 
338	 	  mit Lachsforellenfilet in Olivenöl gebraten und Mango-Dip� 15,90 € 
339	 	  mit gebratenen Garnelen, Tomatenpesto und Mango-Dip� 15,90 €

340	 Feldsalat als Beilage � 5,20 €

Suppen
320	 Maultaschensuppe� 5,50 €

321	 Flädlesuppe � 5,50 €

322	 Grießnockerlsuppe � 5,50 €

323	 Hochzeitssuppe mit Maultaschen, Grießnockerl und Flädle� 6,20 €

324	 Hausgemachte, vegane Kartoffelsuppe � 5,50 €

325	 Hausgemachte Kartoffelsuppe mit Speckwürfeln oder Shrimps� 6,50 €

326	 Gulaschsuppe� 6,50 €

327	 Thai-Curry-Kokossüpple mit Garnelenspießen� 12,90 €
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Kartenzahlung  

möglich!
Warme Gerichte
350	 Trüffel Pommes frites� 8,90 €

351	 Flammkuchen ‚Elsässer Art‘� 10,20 €

352	 Flammkuchen ‚vegetarisch‘  
	 mit Hirtenpaprika, Fetakäse, Zwiebeln und Oliven� 10,50 € 

353	 Flammkuchen mit Spinat und Räucherlachs� 11,50 €

354	 Hausgemachte Käsespätzle mit frisch geschmelzten Zwiebeln � 13,90 € 
	 und Feldsalat

355	 Bandnudeln mit Steinpilzrahmsößle � 11,90 €

356	 Bandnudeln mit Trüffel-Champagnersößle � 13,90 €

357	 Semmel-Taler mit Steinpilzen in Rahmsößle � 14,90 €

358	 Vegane Nüdeli mit Tomaten-Coulis � 10,90 €

359	 Veganer ‚Stadl-Cheese-Burger‘ � 13,90 € 
	 mit Pommes frites

360	 ‚Müller`s ALM-Cheese-Burger‘� 13,90 € 
	 Bacon, Sößle Bearnaise mit Pommes frites und Farmersalat 

361	 Hausgemachte Maultaschen frisch geschmelzt� 14,50 € 
	 mit hausgemachtem Kartoffelsalat und Feldsalat�

362	 ‚Müller`s Schwäbische Lasagne‘� 14,50 € 
	 Hausgemachte Maultaschen mit Bolognese und Käse überbacken 

363	 Saure Nierle mit Bratkartoffeln� 14,90 €

364	 ‚Hähnchenkörbli‘� 13,90 € 
	 Paniertes Hähnchenbrustfilet, gebackene Hähnchenschlegel, 
	 Chicken Wings, Pommes frites, im Körbchen dazu Mango-Dip

365	 ‚Gefüllte Kalbsbrust‘ mit Semmel-Taler und Apfelrotkraut� 18,20 €

366	 Zürcher Sahnegeschnetzeltes (v. Kalb) mit Kartoffel-Rösti� 24,90 €

Warme Gerichte
367	 ‚Frank Dauderts geliebtes Kalbsschnitzel – Old Swiss‘ � 26,90 € 
	 Zartes Kalbfleisch mit Ei, Parmesan in Weißbrot gewendet,  
	 in Butterschmalz gebraten und Rahmnüdeli 	

368	 Winzerteller – Pulled Pork mit Westernkartoffeln, Krautsalat� 17,80 € 
	 und Kräuterquark und BBQ-Soße

369	 Paniertes Schnitzel (v. Schweinelachs) in Butterschmalz gebraten,� 18,90 € 
	 dazu Bratenjus, Preiselbeeren und Pommes frites

370	 Schweinefilet-Medaillons mit Steinpilzsößle� 19,90 € 
	 und hausgemachten Spätzle

371	 Siedfleisch (v. Rind) mit Meerrettichsößle� 16,90 € 
	 dazu Preiselbeeren und Kartoffelgratin

372	 Geschmorte Rinderbäckle am Trollingersößle mit Bratkartoffeln� 19,90 €

373	 Rumpsteak mit Steinpilzsahne und Rahmnüdeli� 26,90 €

374	 Zwiebelrostbraten mit hausgemachten Spätzle� 25,90 €

375	 Flambiertes Filetsteak mit Pfefferrahmsößle und Pommes frites� 29,90 €

376	 ‚Rinderfilet Mignon‘ mit Morchelrahmsößle � 29,90 € 
	 und hausgemachten Spätzle

377	 Kartoffel-Rösti mit geräuchertem Lachs und Feldsalat� 15,50 €

378	 Zwei Garnelenspieße mit Knoblauch-Cocktail-Dip, � 14,90 € 
	 Kartoffel-Rösti und Farmersalat

379	 Lachsforellenfilet (Fischzucht Zordel) � 24,90 € 
	 an Hummerschaum mit Rahmnüdeli

380	 Garnelen an Hummerschaum mit Rahmnüdeli� 24,90 €

   Beilagen
60	 Spätzle � 4,50 €

61	 Pommes frites � 4,00 €

62	 Nüdeli � 4,00 €

63	 Westernkartoffeln � 4,00 €

Sößle Extra
70	 Bratensößle � 2,50 €

71	 Rahmsößle� 2,50 €

72	 Meerettichsößle � 2,50 €

73	 Hummersößle� 2,50 €

74	 Trüffel-Champagnersößle � 3,00 €Wenn Sie Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen haben, wenden Sie sich bitte vertrauensvoll an unser Personal.

VEGETARISCHE 
Speise
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Kartenzahlung  

möglich!

Desserts
400	 Crème brulée � 6,80 € 
	 mit frischen Früchten, Himbeer-Coulis und Gourmet-Eis

401	 Weißes Schoko-Mousse  � 6,50 € 
	 mit Schattenmorellen und Himbeer-Sorbet

402	 Kaiserschmarrn ohne Rosinen mit Puderzucker � 8,80 € 
403	  Apfelmus � 9,50 € 
404	  mit Gourmet-Eis 		�   9,80 €

405	 ‚Eierlikör Becherle‘  
	 3 Kugeln Schokoeis mit Eierlikör & Sahne � 7,80 €

406	 Zwetschgenknödel  � 8,20 € 
	 mit Vanille-Sößle und Gourmet-Eis

310	 Winterwaffel am Stiel, Schokolade (Vollmilch oder Weiß) � 4,00 €

			   Mit Topping nach Wahl: 
		  311	  Bunte Streusel � + 0,50 € 
		  312	  Oreo � + 0,50 € 
		  313	  Spekulatius � + 0,50 €
	

Wenn Sie Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen haben,  
wenden Sie sich bitte vertrauensvoll an unser Personal.

VEGETARISCHE 
Speise

Alkoholfreie Getränke
160	 Coca-Cola	 0,33 l� 4,20 €

161	 Coca-Cola light	 0,33 l� 4,20 €

162	 Coca-Cola zero	 0,33 l� 4,20 €

163	 Frucade Cola-Mix	 0,33 l� 4,20 €

164	 Frucade Orangenlimonade	 0,33 l� 4,20 €

165	 Zitronenlimonade  Bad Liebenzeller 	 0,7 l� 6,50 €

166	 Apfel-Schorle Gourmet  Bad Liebenzeller 	 0,5 l� 4,80 €

167	 Johannisbeer-Schorle  Bad Liebenzeller 	 0,5 l� 4,80 €

118	 Traubensaftschorle, weiß	 0,25 l� 4,00 €

131	 Traubensaftschorle, rosé	 0,25 l� 4,00 €

168	 Red Bull	 0,25 l� 4,50 €

169	 Mineralwasser, Gourmet Naturell  Bad Liebenzeller 	 0,5 l� 4,80 €

170	 Mineralwasser, Gourmet Medium  Bad Liebenzeller 	 0,5 l� 4,80 €

171	 Mineralwasser, Gourmet Classic  Bad Liebenzeller 	 0,5 l� 4,80 €

172	 Mineralwasser, Gourmet Classic  Bad Liebenzeller 	 0,7 l� 6,80 €

Aperitifs
150	 Extra Rosé Sekt, trocken  Schweikert 	 0,1 l� 4,50 €

151	 Extra Rosé Sekt, trocken  Schweikert 	 0,75 l� 27,00 €

152	 Champagner Rosé Impérial, trocken  Moët & Chandon 	 0,75 l� 110,00 €

153	 Champagner Ice Impérial, halbtrocken  Moët & Chandon 	 0,75 l� 110,00 €

154	 Solitude Riesling Sekt, trocken	 0,1 l� 4,50 €

155	 Solitude Riesling Sekt, trocken	 0,75 l� 27,00 €

156	 Prosecco auf Eis	 0,25 l� 6,90 €

157	 Aperol Spritz	 0,25 l� 7,50 €

158	 Hugo	 0,25 l� 7,50 €

159	 Lillet Wild Berry	 0,25 l� 7,50 €

Fondue
	 Fondue ‚Bourgogne‘ (für 2 Personen mit heißem Öl) �  
	 5 Sößle dazu Kartoffelgratin und Pommes frites 
390	  mit 175 g Rinderfilet & 175 g Pute	 pro Person� 23,90 € 
391	  mit 350 g Rinderfilet	 pro Person� 26,90 €

	 Fondue ‚Chinoise‘ (für 2 Personen mit Fleischbrühe) �  
	 5 Sößle dazu Kartoffelgratin und Pommes frites 
392	  mit 175 g Rinderfilet & 175 g Pute	 pro Person� 23,90 € 
393	  mit 350 g Rinderfilet	 pro Person� 26,90 €
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100		  0,25 l� 6,50 € 
101		  1,0 l� 24,90 €

102		  0,25 l� 8,50 € 
103		  0,75 l� 24,90 €

104		  0,25 l� 8,50 € 
105		  0,75 l� 24,90 €

106		  0,25 l� 8,50 € 
107		  0,75 l� 24,90 €

108		  0,25 l� 8,50 € 
109		  0,75 l� 24,90 €

110		  0,25 l� 8,50 € 
111		  0,75 l� 24,90 €

112 	 	 0,25 l� 8,50 € 
113	 	 0,75 l� 24,90 €

114 		  0,25 l� 8,50 € 
115	 	 0,75 l� 24,90 €

Weißweine
	  Weingut Häußermann, Sternenfels-Diefenbach  
	 2023 Oechsle-GOLD, Riesling, trocken
	 �Ein spritziger, fruchtig-frischer Riesling mit Aromen nach Zitrus und 

exotischen Früchten. Der ideale Sommerwein und Speisenbegleiter 
überzeugt durch vollen Geschmack und einen lang anhaltenden Abgang.

	 2023 Sauvignon blanc, trocken
	 Ein Sauvignon par excellence, exotische Frucht kombiniert mit  
	 der typischen Würze des Sauvignon. Passt immer und zu allem,  
	 einfach des Winemakers Liebling!

	 2023 Chardonnay, trocken
	 Ein sehr eleganter Weißwein mit zartem Schmelz und lang  
	 anhaltendem Abgang. Würzig mit Aromen nach reifem Pfirsich 
	 und Birne, ein idealer Essensbegleiter.

	 2023 Grauer Burgunder, trocken
	 Ein kraftvoller, harmonischer Burgunder mit milder Säure.  
	 Seine einladende Frucht nach Honigmelone und Birne sowie Mandeln  
	 machen diesen Burgunder gefällig mit einer Aromatik, die viele  
	 Weinfreunde anspricht.

	  Weingut Plag, Kürnbach  
	 2023 PREMIUM GEWÜRZTRAMINER, fruchtig
	 Ausgeprägt aromatisch, frisch, reife Frucht (Mirabelle, Aprikose),  
	 feine exotische Gewürze. Am Gaumen mittelgewichtiger Körper,  
	 mineralisch, saftig, lang anhaltend, fruchtig.

	 2023 PREMIUM RIVANER, fruchtig
	 Helles, leuchtendes Gelb. Einladender Duft nach Birnen, Aprikosen und  
	 weißen Blüten. Weincharakter – Zupackende Frucht bei einer angenehm  
	 milden Säure. Herrlicher Sommerwein!
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Das weiße Blatt auf grünem Grund ist die Grundausführung des Logos.

Nach Möglichkeit sollte diese Ausführung verwendet werden.

Weiß

Hellgrün

CMYK: 50 / 0 / 100 / 0

Pantone 376

RGB: 169 / 201 / 56   Ökologisches Weingut Claus Bischoff, Keltern-Dietlingen  
	 EDITION WEISS, Müller Thurgau, Riesling, Kerner, halbtrocken
	 �Frisch und Fruchtig. Schönes Frucht-/Säure-Spiel aus Zitrusfrüchten 

gepaart mit weißen Blüten und Pfirsichnoten. Sehr saftig mit einer 
ausgewogenen Textur am Gaumen. Vegan ausgebaut.

	 Weißer Burgunder, trocken
	 �Schönes Gelb mit einem leicht grünlichen Schimmer. In der Nase überzeugt 

der klassische Weißburgunder durch Birnennoten im Zusammenspiel mit exo 
tischen und nussigen Aromen. Am Gaumen sehr geschmeidig, mit lebendiger, 
gut eingebundener Säure und saftigem Abgang. Vegan ausgebaut.

116	 Weißweinschorle, 2023 Oechsle-GOLD, süß	 0,25 l� 4,50 €

117	 Weißweinschorle, Oechsle-GOLD, sauer	 0,25 l� 4,50 €

118	 Weißes-Traubensaftschorle, alkoholfrei	 0,25 l� 4,00 €

Wenn Sie Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen haben,  
wenden Sie sich bitte vertrauensvoll an unser Personal.

Roséweine
	  Weingut Häußermann, Sternenfels-Diefenbach  
	 2023 Rosé, trocken
	 Eine wunderbare frische und elegant Cuvée mit feinfruchtigen Aromen nach 
	 Ananas und Litschi. Er ist mild in der Säure und langanhaltendend im Abgang.  
	 Ein Wein für alle Roséfans die einen trockenen Vertreter bevorzugen.

	 2023 Muskattrollinger Rosé, fruchtig
	 Ein halbtrockener Rosé mit feinem Duft nach Holunder und schwarzer  
	 Johannisbeere. Seine Beerigkeit im Geschmack ist einzigartig.  
	 Eine Besonderheit aus unserem Hause. Platz 3 aller eingereichten Roséweine  
	 beim größten internationalen Weinpreis der Welt.

	  Weingut Plag, Kürnbach  
	 2023 Oechsle-ROSÉ, Schwarzriesling Rosé
	 �Frische Aromen nach Himbeeren, Erdbeeren und Waldfrüchten. 

Angenehme Fülle, fruchtig und gut strukturiert.

	 2023 PREMIUM ROSÉ, Spätburgunder, Lemberger, trocken
	 In der Farbe ein kräftiges Lachs Rosé mit Pink Reflexen. Im Duft ein Hauch  
	 Cassis, rote Waldbeeren und Zitrus. Im Geschmack geprägt durch eine  
	 fruchtige, feine Säure, lebendig, animierend.

	  Weingut Jaggy, Ötisheim  

	 2022 Lemberger Rosé, feinherb 
	 Ein zartfruchtiger Rosé mit einer gut eingebundenen Säure und einer  
	 sehr dezenten Süße. Dieser Wein aus den Terrassen am Maulbronner  
	 Closterweinberg wird in Handarbeit angebaut.

129	 Roséschorle, 2023 Oechsle-ROSÉ, süß	 0,25 l� 4,50 €

130	 Roséschorle, 2023 Oechsle-ROSÉ, sauer	 0,25 l� 4,50 €

131	 Rosé-Traubensaftschorle, alkoholfrei	 0,25 l� 4,00 €

123		  0,25 l� 6,50 € 
124		  1,0 l� 24,90 €

119		  0,25 l� 8,50 € 
120		  0,75 l� 24,90 €

121		  0,25 l� 8,50 € 
122		  0,75 l� 24,90 €

125		  0,25 l� 8,50 € 
126		  0,75 l� 24,90 €

127		  0,25 l� 9,50 € 
128		  0,75 l� 27,90 €

Kartenzahlung  

möglich!
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Rotweine
	  Weingut Jaggy, Ötisheim  

	 2022 Oechsle-RUBIN, Rotwein Cuvée
	 �Wir haben für das Oechsle Fest ein vollmundiges, maischevergorenes 

Rotwein-Cuveé kreiert. Brombeerfarben mit fruchtigem Beerenaroma 
sowie weichen, gut eingebundenen Tanninen und kräftigem Körper.

	 2022 Trollinger, trocken 
	 Im Glas präsentiert sich der trockene Trollinger in einem ansprechenden  
	 Ziegelrot. Ein angenehmer Wein mit einem unkomplizierten Geschmacks- 
	 bild, den man auch gerne etwas gekühlt genießen kann.

	 2021 Cuveé Henri, trocken 
	 Dieses farbintensive, trockene Cuvée aus den Sorten Lemberger,   
	 Regent und Trollinger ist ein idealer Essensbegleiter für alle Tage.

	  Weingut Häußermann, Sternenfels-Diefenbach  
	 2023 Merlot, trocken
	 Seine tiefdunkle rote Farbe begeistern schon im Glas. Die Aromen nach reifen 
	 Kirschen und dunklen Beeren gepaart mit seinen weichen Tanninen sorgen  
	 für einen harmonischen Trinkfluß. Ein Wein von internationalem Format. 

	 2022 Samtrot, lieblich
	 Ein schöner Vertreter der Burgunderfamilie für alle Fans der Rotweine  
	 mit etwas mehr Restsüße. Sein Duft erinnert an Erd- und Heidelbeeren  
	 mit einem Hauch von Karamell. Seine fein balancierte Fruchtsüße sorgt  
	 für ein schönes Mundgefühl und zeichnet diesen milden und vollmundigen  
	 Rotwein aus. Mit seinem tollen Abgang zieht er viele Fans in seinen Bann.

	 2023 Trollinger mir Lemberger, halbtrocken
	 Ein herrlicher Vertreter seiner Art mit der eleganten Frucht des Trollingers  
	 nach roten Beeren und der kraftvollen Fülle des Lembergers. Mit seiner  
	 schönen Kirschnote ist er der ideale, unkomplizierte Rotwein für den  
	 Feierabend.

	 2023 Lemberger, trocken
	 Ein warmer und kraftvoller Rotwein mit einer dunklen ins violett  
	 gehenden Farbe. Seine würzigen Noten verbinden sich hier ideal mit  
	 der Frucht nach dunklen Beeren. Seine weiche und milde Art machen  
	 ihn zum idealen Speisenbegleiter.

	
4
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Das weiße Blatt auf grünem Grund ist die Grundausführung des Logos.

Nach Möglichkeit sollte diese Ausführung verwendet werden.

Weiß

Hellgrün

CMYK: 50 / 0 / 100 / 0

Pantone 376

RGB: 169 / 201 / 56   Ökologisches Weingut Claus Bischoff, Keltern-Dietlingen  
	 2022 EDITION ROT, Pinot Meunier und Cabernet Cortis
	 Ein Rotwein mit viel Charakter. In der Nase ein Duft nach Kirschen  
	 und dunklen Beeren. Am Gaumen sehr saftig. Mit schön eingebundenen   
	 Tanninen, die nicht aufdringlich wirken. Vegan ausgebaut.

148	 Rotweinschorle, 2022 Oechsle-RUBIN, süß	 0,25 l� 4,50 €

149 	  Rotweinschorle, 2022 Oechsle-RUBIN, sauer	 0,25 l� 4,50 €

132		  0,25 l� 6,50 € 
133		  1,0 l� 24,90 €

134		  0,25 l� 6,50 € 
135		  1,0 l� 24,90 €

136		  0,25 l� 6,50 € 
137		  1,0 l� 24,90 €

138		  0,25 l� 8,50 € 
139		  0,75 l� 24,90 €

140		  0,25 l� 8,50 € 
141		  0,75 l� 24,90 €

142		  0,25 l� 6,50 € 
143		  1,00 l� 24,90 €

144		  0,25 l� 8,50 € 
145		  0,75 l� 24,90 €

146		  0,25 l� 8,50 € 
147		  0,75 l� 24,90 €

Kartenzahlung  

möglich!

Warme Getränke
190	 Winzerglühwein	 � 3,50 €

191	 Glühwein mit Schuss (Amaretto oder Rum)	 � 4,50 €

192	 Kinderpunsch	 � 3,00 €

193	 Espresso	 � 2,80 €

194	 Espresso Macchiato	 � 3,00 €

195	 Kaffee	 � 3,00 €

196	 Milchkaffee	 � 3,50 €

197	 Cappuccino	 � 3,50 €

198	 Latte Macchiato	 � 3,90 €

199	 Tee (Schwarz-, Früchte- oder Pfefferminztee)	 � 3,00 €

200	 Heiße Schokolade mit Sahne	 � 3,20 €

201	 Heiße Schokolade mit Amaretto oder Eierlikör und Sahne	 � 4,20 €

Biere
180	 Eisgold Bier vom Fass  Brauhaus Pforzheim 	 0,3 l	 � 4,20 €

181	 Ratskeller Pils  Brauhaus Pforzheim 	 0,3 l	 � 4,20 €

182	 Fl. 1888 Naturtrüb  Brauerei Ketterer 	 0,33 l	 � 4,20 €

183	 Radler vom Fass  Brauhaus Pforzheim 	 0,3 l	 � 4,20 €

184	 Hefeweizen  Brauhaus Pforzheim 	 0,5 l	 � 4,90 €

185	 Alkoholfreies Hefeweizen  Brauhaus Pforzheim 	 0,5 l	 � 4,90 €

186	 Alkoholfreies Pils  Brauhaus Pforzheim 	 0,3 l	 � 4,20 €

Wenn Sie Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen haben,  
wenden Sie sich bitte vertrauensvoll an unser Personal.
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Longdrinks
210	 Gin Tonic | Jacky Cola | Jäger-Energie	 0,25 l	 � 6,90 € 
	 Asbach-Cola | Bacardi Cola

211	 Wodka-Orange | Wodka-Energie	 0,25 l	 � 6,90 €

Kurze
212	 Ficken (Jostabeeren-Likör) | Wodka-Lucky-Chicken	 2 cl	 � 3,00 €

213	 Williams von Schladerer	 2 cl	 � 3,50 €

214	 Altes Pflümle von Scheibel	 2 cl	 � 4,00 €

215	 Jägermeister | Marille | Obstler | Averna | Ramazotti	 2 cl	 � 3,50 €

216	 Grappa Brunello	 2 cl	 � 4,50 €

217	 Goldi`s Muttermilch (Vanille-Likör mit Zimt)	 2 cl	 � 2,50 €

218	 Müller´s hausgemachter Eierlikör	 2 cl	 � 3,50 €

219	 Pflaume-Zimt mit Sahne	 2 cl	 � 3,80 €

4 cl

2 cl
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Telefon 07082-40650
containerdienst-birkenfeld@web.de
www.containerdienst-birkenfeld.de

Menüvorschläge

2025/2026

MENÜ 1 	 pro Person� 28,90 €

Feldsalat mit Speck und Brotcroûtons oder hausgemachtes Kartoffelsüpple  
*** 
Schweinefilet mit Steinpilzsößle und hausgemachte Spätzle 
*** 
Apfelküchlein mit Gourmet-Eis 

MENÜ 2 	 pro Person� 30,90 €

Feldsalat mit Speck und Brotcroûtons oder hausgemachtes Kartoffelsüpple  
*** 
Wiener Schnitzel vom Kalb mit Nüdeli 
*** 
Kaiserschmarrn ohne Rosinen mit Puderzucker und Apfelmus 

MENÜ 3 	 pro Person� 33,90 €

Feldsalat mit Speck und Brotcroûtons oder hausgemachtes Kartoffelsüpple  
*** 
Kalbsrücken-Medaillons mit Steinpilzsößle und Kartoffelgratin oder 
Lachsforelle mit Hummerschaum und Nüdeli 
*** 
Weißes Schoko-Mousse mit Schattenmorellen und Himbeer-Sorbet 

MENÜ 4	 pro Person� 36,90 €

Feldsalat mit Speck und Brotcroûtons oder hausgemachtes Kartoffelsüpple  
*** 
Zwei, kleine Rinderfilets an Morchelsößle dazu hausgemachtes Kartoffelgratin 
*** 
Kaiserschmarrn ohne Rosinen mit Puderzucker und Gourmet-Eis 

VEGANES MENÜ 	 pro Person� 25,90 €

Feldsalat an Walnussdressing 
*** 
Vegane Nüdeli mit Tomaten-Coulis 
*** 
Sorbet-Variation

Hauptgang für Vegetarier: Hausgemachte Nüdeli mit Steinpilzsößle

Für Gruppen  
ab 15 Personen.
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Wenn Sie Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen haben,  
wenden Sie sich bitte vertrauensvoll an unser Personal.

Herbst /Winter
Tagesfahrten 

zu den schönsten Zielen:

Info & Buchung im Reisebüro Müller · Bleichstraße 3a · 75173 Pforzheim
Telefon 07231-922 660 · Mail: reisebuero@muellerreisen-pf.de

Fürstenberg Weihnachtswelt
Donaueschingen & Stadtbesuch

Fr, 28.11.25 I € 75 

Michelstadt im Odenwald
Führung & Weihnachtsmarktbesuch

So, 14.12.25 I € 85

Glasbläserei & Mittagessen im Schwarzwald
Dorotheenhütte mit “Gläserland”

Do, 22.01.25 I € 99

Freiburger Münster
Führung & Freizeit

Mi, 28.01.26 I € 89

Royal Palace Varieté
Revue-Show im Elsass

Do, 15.01.26 I € 110

- Elektroarbeiten
- Hackschnitzel-Heizungen

- Pflasterarbeiten
- Grünflächenpflege

- Heimwerkerunterstützung

Tel. 0151 - 12 76 70 99
Marco Dittler • 75196 Remchingen • 75217 Birkenfeld

www.haus-hof-service-dittler.de

- Zaunanlagen



MENÜ 1	 pro Person� 28,90 €

Feldsalat mit Räucherlachsstreifen und Brotcroûtons 
*** 
¼ Ente vom Grill mit Apfelrotkraut und Kartoffelknödel 
*** 
Heiße Schattenmorellen an weißem Mousse au Chocolat und Gourmet-Eis

MENÜ 2	 pro Person� 29,50 €

Feldsalat mit Räucherlachsstreifen und Brotcroûtons 
*** 
Wiener Schnitzel vom Kalb mit hausgemachten Spätzle 
*** 
Heiße Schattenmorellen an weißem Mousse au Chocolat und Gourmet-Eis

MENÜ 3	 pro Person� 29,50 €

Feldsalat mit Räucherlachsstreifen und Brotcroûtons 
*** 
Lachsforellenfilet vom Grill mit Garnelen an Hummerschaum und Nüdeli 
*** 
Heiße Schattenmorellen an weißem Mousse au Chocolat und Gourmet-Eis

MENÜ 4	 pro Person� 29,90 €

Feldsalat mit Räucherlachsstreifen und Brotcroûtons 
*** 
Kalbsrückensteaks mit Steinpilzsößle dazu hausgemachtes Kartoffelgratin 
*** 
Heiße Schattenmorellen an weißem Mousse au Chocolat und Gourmet-Eis

VEGAN/VEGETARISCHES MENÜ	 pro Person� 26,50 €

Feldsalat an Walnussdressing 
*** 
Vegane Nüdeli mit Tomaten-Coulis 
*** 
Sorbet-Variation

 
Hauptgang für Vegetarier: Hausgemachte Nüdeli mit Steinpilzsößle

25. & 26.12.2025  
von 11.30 – 15.30 Uhr

Weihnachtsmenü

31.12.2025 

Silvester 2025/26

Aperitif:   
Extra Rosé Sekt  Schweikert

***

Hausgemachte Kartoffelsuppe mit Croûtons 

***

Feldsalat an Frenchdressing, 
mit Räucherlachsstreifen/ 

ohne Räucherlachsstreifen 

***

2 Kalbsrücken-Medaillons mit Steinpilzsößle  
und Rahmnüdeli dazu blanchiertes Gemüse/ 

Rahmnüdeli mit Steinpilzsößle  
dazu blanchiertes Gemüse  

*** 
Zimt-Eisstern mit lauwarmem Zwetschgenröster  

und kleiner Nussschnecke

***

Um Mitternacht:  
Gulaschsüpple/Kartoffelsüpple  

Romanticas – Dance und Partyband 
Beginn ab 19.00 Uhr | Einlass 18.00 Uhr

82,- €
pro Person

 �Zutritt an diesem Abend  
nur mit Eintrittskarte. 

Diese sind an der Theke  
hier im Stadl zu erwerben.
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Wenn Sie Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen haben,  
wenden Sie sich bitte vertrauensvoll an unser Personal.



Familie Müller 
Arnbacher Straße 60 

75217 Birkenfeld-Gräfenh. 
sandra@muellersEventALM.de

Reservierungen unter:  
0157 32 62 28 82

  muellersEventALM

Ihre Location
in Birkenfeld-Gräfenhausen für 

Hochzeiten, Geburtstage,  
festliche Anlässe jeder Art 

und Firmenfeiern

Öffnungszeiten:  
Mi.  11.30 – 22 Uhr*   
Do.  11.30 – 22 Uhr*   
So.  11.30 – 21 Uhr* 

Fr + Sa  exklusiv buchbar

EventALM
Rustikal, voller Romantik,  

umgeben von charmanten Details  

und einer idyllischen  

Feldkulisse.

* Vom 31.12.2025 – 03.02.2026  
bleibt unsere EventALM geschlossen.

Herzlich  

willkommen

regional · naturverbunden · kreativ


